
Entrantes
Provolone orégano .......................................................11€
Provolone (manzana y nueces) ........................................... 13€
Provolone (confitura tomate y taquitos de serrano) ....................... 13€
Provolone Sapori (pisto y huevo campero) ............................ 13€
Provolone picante (guindilla vasca y peperoni)  nuevo............ 13€
Setas gratinadas con gorgonzola ..............................13,50€
Berenjenas a la parmegana .................................... 14,50€

Ensaladas
Caprese con pesto de rúcula (tomate, búfala dop, pesto de rúcula) E-X ..... 15€
Burrata (canónigos, tomate, burrata, granada, avoey crema balsámica) E-X ....16,50€

Pinsa
La pinsa se distingue de la pizza en la formulación y la fermentación. 
en la pinsa se usa una mezcla de harinas de trigo, soja y arroz.
Pinsa margarita (pomodoro, fior di latte y orégano) ............... 13€
Pinsa 4 quesos 
  (pomodoro, fior di latte, queso de cabra, gorgonzola, parmesano) .......14€
Pinsa diavola
   (pomodoro, fior di latte, guindilla vasca, peperoni, aceitunas negras) ....15€
Pinsa piccola (pomoro, fior di latte, tomate natural, 
   jamón serrado, rúcula y lascas parmesano) ........................15,50€
Pinssa gorgona 
  (pomodoro, fior di latte, gorgonzola, guanciale y rúcula) ............15,60€
Pinsa bable (pomodoro, fior di latte, queso cabrales, 
   manzana y nueces) ......................................................... 16,50€
Pinsa calabresa (pomodoro, fior di latte, patatas paja, 
   nduja (sobrasada tipica italiana picante), lascas parmesano) ....16,20€
Pinsa cannaregio (pomodoro, fior di latte, carrileras de cerdo 
   en su jugo con pimientos asados) ............................. 17,50€
Pinsa la de espinacas (pomodoro, mozarella, espinacas, 
   burrata, polvo de anacardos y orégano)  nueva............. 16,50€

10% de incremento en terraza*



Pinsa trastevere (pomodoro, fior de latte, mortadela bolognia 
   trufada, mozarella de búfala y pistachos) ......................17,30€
Pinsa brera (pomodoro, fior di latte, setas maceradas y guanciale) .. 15,50€
Pinsa vomero (pomodoro, fior di late, langostinos, 
   perlas de salmón) E-X .................................... 15,80€

Pastas frescas
Rigatoni rabiata (picantes) con guanciale .................. 13,10€
Rigatoni gratinados con queso ............................... 13€
Tagliatelle con crema de salmón y langostinos ....... 15,60€
Tagliatelle con stracciatela di búfala, polvo de pistacho y 
  crujiente de serrano .........................................16€
Tagliatele con pesto verde y burrata .....................14,90€
Tagliatele en salsa triple de queso (gorgonzola, cabra y parmesano) nueva.15€

Pastas rellenas
Triángulos de queso y pera, crema de gorgonzola y nueces .... 15,60€
Panzerottis de provola y speeck con salsa de trufa E-X ........... 16€
Raviolis de rabo vacuno con pesto rojo y jamón serrano ....16,50€

Lasañas
Lasaña de espinacas y ricotta  nueva.................. 13€
Lasaña boloñesa ........................................... 13€

Postres
Tiramisú clásico ........................................... 5,50€
Tiramisú de nutella .......................................... 6€
Helado tres chocolates ................................. 6€
Helado, tocinillo de cielo, nata y nueces .......... 6€
Helado de ricota y frutos del bosque ..................... 6€

Pan: 1,5€ unidad
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10% de incremento en terraza*

. ........Apio Moluscos Crustáceos Con cáscara Pescado Sésamo Leche

Gluten Mostaza Huevos Cacahuetes Altramuces Soja SulfitosE-X


